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Valkommen

Sommaren 2024
Valkommen till Kippers innergdrd dér du kan njuta av god mat & dryck under hela
sommaren.

20-ars jubileum for vara tapas
Menyn dr, fér 20:e dret i rad, uppbyggd kring ett trettiotal tapas.
For att bli matt och “go” rekommenderar vi 3-4 tapas beroende pd vilka man vdljer.

Nd&r ni bestallt kommer vi att sdtta in tapasen i den ordning som de blir klara.
Kalla tapas kommer férst och darefter de varma, med ndgot litet undantag.

Vill man s& kan man l&ta de kalla tapasen vanta pd bordet tills de varma kommer in.

Sjalvklart har vi dven ett urval av huvudrdtter och somriga desserter, om man kénner for
det lite mer traditionella.

Aperitivo & Fordrinkar

Cava 90,- [ 395,-

Campo Viejo Brut Reserva. Glas eller flaska.

Prosecco Rosé 80,- [ 345,-

Le Arche Prosecco Rosé som aperitif eller till vdra tapas. Glas eller flaskal..

sangria 125,- [ 425,-

Var somriga sangria serveras i glas eller bringare.

Ahus Akvatonic 145,-

Avnjut "snapsen” som long drink. Akvaviten toppas med tonic i ett glas fyllt av is.

Paloma 145,-
Altos Plata, Lime & Pink Grapefruit Soda .

Elderflower Royale 115,-

En elegant cocktail med fladerlikér och cava.

Aperol Spritz 140,-

En riktigt torstsldckande aperitivo, Aperol, mousserande vin, apelsin & sodavatten.



Tapas

Snacks & Tilltugg

1. Padrones

Snabbstekt spansk mild chili med olivolja & havssalt.

2. Oliver

Nocellara oliver marinerade i olivolja, rosmarin, vitldk & citron.

3. Salta Chips

Friterade potatischips.

4. Valencia mandlar

Salta, smériga och lite séta mandiar.

5. Parmesan & tryffel pommes

Krispiga pommes frites toppade med riven parmesan, tryffelolja & aioli.

Brod

6. Focaccia alla Genovese

Nybakad foccacia med tapenade.

7. Pane all’Aglio

Rostat surdegsbréd med tempererat vitlokssmor.

Gronsaker & Ost

8.Chévre

Gratinerad getost med honung & barkrisp pé toast.

9. Tortilla de patata

En riktigt traditionell spansk ratt, lagad med potatis, égg och karamelliserad 16k.

Ar du allergisk? Du kan alltid fréga oss om innehdilet i maten!
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Tapas

Gronsaker & Ost

10. Hongos al Ajillo

Karl Johan & champinjoner smorsteks och serveras med vitldkscréme & éggula.

11. Patatas Bravas
Friterad potatis med het tomatsés & aioli.

12. Stracciatella
Krémig stracciatella tilsammans med rostad chilimarmelad och basilikaolja.

13. Blomkal

Friterad blomkdal med vispad fetaost och pimenton.

Fisk & Skaldjur

14. Anchoas
Fantastiska sardeller, frén Barcelona, serveras med grillat bréd och tomatsalsa.

15. Boquerones

Liten spansk ansjovis, frén Barcelona, marinerad i vinéiger, med grillat bréd och tomatsalsa.

16. Svensk sill

Tvé sorters sill, dgg, smoér och kndckebrod.

17. Skagen

Nordhavsrékor i majonndés och dill med citron och rostat brod.

18. Navajas al Ajillo

Marinerade knivmusslor med smadlt vitldkssmor & citron.

19. Gambas al Ajillo
Stora rékor i en het chili- och vitléksolja.

20. Calamares
Krispiga friterade bitar av bldckfisk med citron & aioli.

Ar du allergisk? Du kan alltid fréga oss om innehdillet i maten!
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Tapas

Fisk & Skaldjur

21. Kallrokt lax 125,-

Succén fran tidigare ar —Kallrékt lax, yoghurt & tryffelhonung pé crostinis.

22. Krabbréra med sesampicklad gurka 110,-

Vitt krabbkétt i majonnds smaksatt med lite chili och persilja. Crostinis.

23. Moules mariniéres 100,-

Vinkokta blédmusslor med surdegsbrod.

Kott & Chark

24. Lufttorkad skinka med rokig ton 95,-
Tunna skivor av alspdnsrokt svensk skinka serveras med torkad aprikos.

25. Sobrasada Iberico de bellota 105,

Mjuk spansk salami som serveras med honung och friterat tunnbréd.

26. Tegelrokt lufttorkad oxbringa 115,-

Lufttorkat svenskt nétkétt med en genuin roksmak samt syltad vit gurka.

27. Butcher’s steak 95,-

Slaktarens favoritbit frén oxen, serveras med kryddig chimichurri.

28. Albondigas pd lamm 10,-

Lammekéttbullarna serveras med en mustig tomatsds och getostcreme.

29. Rédvinsglaserad Chorizo 105,-

Chorizo brynt i rétt vin tillsammans med honung och pimenton.

30. Croquetas de Jamon 135,-

Frasiga skinkkroketter ér en typisk spansk tapasrdatt.

31. Croquetas de Setas 135,-

Mer frasiga kroketter, denna med svamp.

32. Faves amb all i fuet 95,-
Bondbdnor med vitldk och fuet, katalansk lufttorkad salami.

Ar du allergisk? Du kan alltid fréga oss om innehdillet i maten!



Rakmackan

Kippers Lyxiga Rdkmacka 240,-

Nybakat surdegsbréd toppat med 200g handskalade rékor, mer én ett halvt kilo
oskalade. Serveras med var hemgjorda majonnds, kokt égg, citron, dill & rodIok.

Huvudratter

Torskrygg 365,-
Ugnsbakad torskrygg, persiljerotspuré, vitvinsés och en frésch crudité pd bl.a. fankdl.

Moules frites 295,

Vin- & graddkokta bldmusslor med smak av 16k & vitlok.
Serveras med pommes frites, surdegsbréd och aioli.

Vegan Burger 220,-

Grillad Redifine burger i pretzelbréd serveras med silverlék, syltad saltgurka,
vegansk cheddar, sallad, vegansk burgardressing samt krispiga fries.

Konfiterat ankléar 365,-

Mora, saftiga ankl@r som serveras med en morotspuré smaksatt med apelsin,
och en skysds med en touch av anis.

Ryggbiff 355,-

Valmarmorerad ryggbiff serveras med vitlokssmor, ugnsbakad tomat samt vér
variant av béarnaise slagen pd rapsolja och dragon. Vdlj rostad potatis eller pommmes frites.

Pepparstek 385,-

En skiva hangmorad ryggbiff, serveras med husets klassiska pepparsds med
toner av vanilj, cognac och peppar. Vdlj rostad potatis eller pommes frites.

Bar Il (Siljes endast tillsammans med vuxenportioner)

Friterad Bléckfisk 120,
Krispig friterad blackfisk med pommes frites, dippsds och citron.

Barnhamburgare 85,-

En liten hamburgare serveras med ketchup, sallad, tomat och krispiga pommes frites.

Ryggbiff 190,-

100g hangmoérad ryggbiff serveras med husets sauce béarnaise och ugnsbakad
tomat. Vdlj rostad potatis eller pommes frites.

Juniorglass 65,-
Hemgjord vaniljglass med bérkompott.

Ar du allergisk? Du kan alltid fréga oss om innehdillet i maten!



Efterratter

Crema Catalana

Spaniens svar pd Créme Bralée men smaksatt med apelsin och kanel.
Vi serverar var Crema Catalana med marinerade jordgubbar, friskt & gott

Tiramisu

En annan klassiker frén medelhavet dr den italienska Tiramisun. Var har tydlig
smak av kaffe, amaretto och marsala vin

Havtornssoppa

Kall soppa som har en frisk och syrlig smak av havtorn. Den serveras med
havrecrunch och husets vaniljglass.

Glass - Sorbet

Dagens smak pd glass eller sorbet serveras som kulor. Priset ar per kula.

Kippers utvalda ostar

Utvalda véllagrade ostar med kvittenmarmelad och tunnbrddschips.

Affogato
Vaniljglass med espresso och biscotti.
Addera 2cl Amaretto 42,

Starka ""Desserter"

Mandrin Espresso Martini

Absolut Mandrin, Kahlua & Espresso.

Brandy Alexander

Klassisk cocktail, cognac, cacaolikér och grédde. Vi serverar den on the rocks

Irish Coffee

Jameson whiskey med nybryggt kaffe, farinsocker och vispad grédde.

harry’s Coffee

Havana club mérk rom med agglikér, nybryggt kaffe och vispad grédde.

Ar du allergisk? Du kan alltid fréga oss om innehdillet i maten!
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Kippers

Lika gammal som staden ér Kippers Kdéllare, en gdrrd i hjéartat av Kristianstad.

Den férste dgaren var en av stadens frdmsta borgare, handelsmannen Peter Cahle.
Om honom vet man att han I&nade ut pengar till Kristianstads grundléggare,
den danske kungen, Christian IV, som ndstan alltid hade ont om likvida medel.

Majestdtet var inte blott galdendr till Peter Cahle, han var ocksd gdst i hans hus och lat
sig val trakteras fréin den fdrmogne handelsmannens kék och vinférrdd.

God traktering é@r en kunglig tradition som vi pd Kippers ar angeldgna att slé vakt om.
Langivning till gésterna har vi daremot frangdtt.

Kéllaren ar densamma som den var dé den byggdes i bérjan pé 1600-talet.
Men huset ovanpd, nummer tre i ordningen, ér av ndgot senare datum.

Namnet Kippers gdr tillbaka till en annan framstdende borgare, kopparslagare
Hans Georg Kipper. Huset var helt férfallet d& han évertog det i slutet av 1700-talet.
Han rev och byggde nytt dver kéllaren 1793. Det huset stdr sig én idag.

Sedan kallaren i slutet pd 1950-talet restaurerats till dess ursprungliga skick,
startade hdr Restaurant Kipper. De gamla kdllarvalven gér idag Kippers till den
gemytliga restaurang, i 1600-tals miljé, som ni vid ert besok i Kristianstad inte f&r
férsumma att beséka.

Kippoes

Ostra Storgatan 9, Kristianstad

Telefon: 044-106200
www.kippers.se



